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Mas du Novi - Lou Blanc 2024
IGP Oc

MASaNOVI

SISTE ET ORA VIATOR

Mot du vigneron :

Ce Lou Blanc est tres souvent attendu sur des notes
agrumiques et exotiques. La fraicheur le caractérise bien que
sa générosité s'exprime jusqu'a la derniére gorgée.

Commentaires de dégustation :

“ Un vin blanc juteux, séducteur et citronné, aux notes de
citron frais, de péche croquée et d’épices douces. De corps
moyen, doté d’'une acidité vive, il se montre gourmand et
enjoué, avec une finale délicate. Issu de raisins cultivés en
agriculture biologique. A boire dés maintenant. “

91/100 James Suckling 2025

Conseils du sommelier :
Mariez-le a un poisson aux herbes ou a des asperges.
Servir entre 9,/10°C.

Description :

Assemblage : Chardonnay 100%

Alcool : 14,5 %

Rendements : 40 hl/ha

Sols : Argilo-Calcaire

Age des vignes : 35 ans

Vinification : Pressurage direct et fermentation en cuve inox
thermo-régulée

Elevage : 4 a 6 mois en cuve inox

Viticulture : Agriculture Biologique
Quantité produite : 20 000 bouteilles par an

A word from the winegrower :

This Lou Blanc is very often expected with citrus and exotic
notes. Its freshness is characteristic of it, although its
generosity is expressed to the very last sip.

Tasting comments :
“ A juicy, seductive and citrusy white wine with notes of fresh
lemons, sliced peaches and sweet baking spices. It's medium-
bodied with vibrant acidity, succulent and playful, finishing
delicately. From organically grown grapes. Drink now. “
91/100 James Suckling 2025

Advice from the sommelier :
Pair it with a fish with herbs or asparagus.
Serve between 9 /10°C.

Description :

Blend : Chardonnay 100%

Alcohol : 14.5%

Yield : 40 hl/ha

Soils : Clay and limestone

Age of the vines : 35 years old

Vinification : Direct pressing and fermentation in thermo-
regulated stainless steel vats

JANCIS
Maturing : 4 to 6 months in stainless steel vats ROBINSON

Viticulture : Organic Farming
Quantity produced : 20,000 bottles per year
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