N I/

/N

Mas du Novi - Lou Rosat 2024
AOP Languedoc

MASaNOVI

SISTE ET ORA VIATOR

Mot du vigneron :

Nous voulons exprimer avec ce rosé toutes les sensations percues lors
d’'une balade dans un jardin méditerranéen. Les agrumes, les fruits d’'été,
les fleurs et la fraicheur de la brise marine rentrent dans sa
composition.

Commentaires de dégustation :

“ Un rosé fruité, souple et rond, aux notes de petits fruits rouges, de
framboises glacées et de gaufrettes. De corps moyen, au caractere frais.
Juteux et vif, avec une finale satisfaisante. Issu de raisins cultivés en
agriculture biologique. A boire dés maintenant. “

90,/100 James Suckling 2025

Conseils du sommelier :

Lou Rosat accompagnera idéalement des salades d’été et des plats du
soleil.

Servir entre 9,/10°C.

Description :
Assemblage : Syrah 25% - Grenache 25% - Cinsault 25% - Carignan 25%

Alcool : 14,5 % 40 01 LANGUERDG

Rendements : 50 hl/ha MAS DUNOVI

Rt

Sols : Argilo-Calcaire

Age des vignes : 30 ans

Vinification : Pressurage direct avec sélection des jus, fermentation et
élevage en cuve inox thermo-régulée

Viticulture : Agriculture Biologique

Quantité produite : 4000 bouteilles par an

A word from the winegrower :

With this rosé, we want to express all the sensations perceived during a
walk in a Mediterranean garden. Citrus fruits, summer fruits, flowers
and the freshness of sea breeze are part of its composition.

Tasting comments :

“ A fruity, mellow and round rosé with notes of small berries, frozen
raspberries and hints of wafers. Medium-bodied with a fresh character.
Juicy and tangy, with a satisfying finish. From organically grown grapes.
Drink now. “ 90/100 James Suckling 2025

Advice from the sommelier :
Lou Rosat will ideally accompany summer salads and sun dishes.
Serve between 9 /10°C.

Description :

Blend : Syrah 25% - Grenache 25% - Cinsault 25% - Carignan 25%
Alcohol : 14.5%

Yield : 50 hl/ha JANCIS
Soils : Clay and limestone ROBINSON
Age of the vines : 25 years old
Vinification : Direct pressing with juice selection, fermentation and 16,5 / 20 SUCKLING -0/ 2 /.
maturation in thermo-regulated stainless steel vats S T
Viticulture : Organic Farming

Quantity produced : 4000 bottles per year




